
L’oeuf de Pâques

MENU
de PAQUES 

Oeuf mollet, pané et frit
julienne de carottes et poireaux, féves aux petits lardons 

en fine coque de chocolat garni d’une marmelade de fraises,
biscuit et crémeux au citron, chantilly au thym et sorbet fraise

Epaule d’Agneau en éffilochée
gnocchis aux herbes, légumes et

 sauce à la baie de Sischuan

Amuse Bouches

Mignardises
Entrée - Plat 26€ 
Plat - Dessert 24€

Entrée - Plat - Dessert 32€

Du jeudi au dimanche midi - réservation recommandée 

Entrée - Plat - Dessert +           65€

Le Guide Épicure des Alpes - 100 Recettes de cuisine
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